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PERFIL ECONOMICO DEL CACAO

1. DESCRIPCION DEL CACAO

El cacao como planta de produccién requiere ser sometido a un proceso que bien
conducido garantiza una mayor producciéon. El cultivo del cacao presenta diferentes
etapas como la fundacién que comprende los cuatro primeros afos de la plantacién, esta
va desde que se realiza la primera labor hasta que los arboles inician su produccién. El
mantenimiento tiene por finalidad mantener en buena forma la plantacién cacaotera
durante toda la época productiva.

La recuperacion se realiza cuando la plantacién de cacao es menor a 20 afios y presenta
problemas que se manifiestan por baja produccién siendo necesario reponer determinada
cantidad de plantas. La rehabilitaciéon es pertinente cuando las plantaciones de cacao son
viejas o su edad es superior a los 30 afios y declinan su produccién. La rehabilitacién
repone en forma total todas las plantas de cacao'.

La decisién de plantar un cacaotal, sea para la produccién de cacao fino o de aroma o
para la obtencién de cacao ordinario, debe tomarse teniendo en cuenta el conjunto del
mercado del cacao.

1.1 IMPORTANCIA Y ATRIBUTOS DEL CONSUMO DE CACAO

En un reporte de la Organizacién Internacional del Cacao, recogido por la Secretarfa de
Estado de Agricultura se destaca que el chocolate ha sido apreciado como un alimento
altamente calérico y energético, por ejemplo para atletas y soldados. Las investigaciones
relacionadas a los atributos nutricionales y de salud del cacao y el chocolate contindan.
La Organizacién Internacional del Cacao indica que estas investigaciones han
descubierto que algunos componentes en el cacao ayudan a prevenir enfermedades
cardiovasculares y reducir el riesgo de céncer.

Los beneficios no son debidos solamente a las grasas como manteca de cacao, sino que
las almendras de cacao contienen componentes fotoquimicos. Un grupo de estos
compuestos es llamado flavonoides. “Los flavonoides son potentes antioxidantes y se
cree que ayudan a las células del cuerpo a resistir los dafos de los radicales libres. Los
tflavonoides del cacao pueden inhibir la oxidacién de las lipoproteinas (colesterol)
asociadas con las enfermedades del corazén”

! Para mayor informacién sobre el cultivo y atencién a las plantaciones productoras de cacao ver “Manejo
del Cacao” en www.cacao.fundacite.arg.gov.ve

2 Ver Atributos Nutricionales del Cacao, folleto elaborado por la Secretarfa de Estado de Agricultura,
Santo Domingo, Junio 2007.
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1.1.1 AREA CULTIVADA

La participacién del cacao dominicano en el comercio mundial data de siglos pasados, fue
a partir de 1864 cuando el cacao empieza a considerarse como un importante rubro en
las exportaciones tradicionales.

Reptblica Dominicana posee 2, 436,185 tareas sembradas de cacao, las cuales estdn
concentradas en cinco zonas productoras, siendo las principales: Nordeste, con el 61%;
(San Francisco de Macorfs esta al frente con 404,623 tareas de cacao en produccién), el
Este, con el 13%; Central, con el 10%; Norte, con 9%, y la Norcentral con el 7%. Sus
condiciones geograficas y climéticas son idéneas para la plantacién de los cultivos que
florecen en suelos tropicales.

1.2 CULTIVO DE CACAO ORGANICO

El cacao orgénico es producido en terrenos totalmente agro ecolégicos donde no se
utiliza herbicidas ni abonos quimicos, la categoria de orgénico es mas saludable y se
trata con el mismo proceso de fermentacién del cacao en grano.

En adicién al cacao organico se obtienen productos semielaborados del cacao tales como
licor de cacao orgénico, manteca de cacao y polvo de cacao, los cuales tienen mayor
demanda que el grano crudo.

En las zonas productoras de cacao existian unos 6,738 productores dedicados a la
produccién organica del fruto, cifra que se ha incrementado a unos 10,000, de los cuales
la Confederacién Nacional de Cacaocultores (Conacado) tiene un 49.8%. Le sigue
Nazario Rizek con un 15.8% y luego Comercial Roig, con un 13.2%. El resto esta
compartido entre Munné y Compaiifa, J. Paiwwonsky e Hijos, Cortés Hermanos, Garcia
y Mejia, Yacao y la Asociacién de Productores de Cacao del Cibao (Aprocaci).?

Reptblica Dominicana posee el 60% del mercado mundial de cacao organico, existiendo
en el pafs sembradas 401,553 tareas, que representan el 16.5% de 2, 436,185 tareas
cultivadas del grano, distribuidas en 40 mil fincas grandes, medianas y pequefias, las
cuales estdn concentradas en cinco zonas productoras.

3 Ver Junta Agroempresarial Dominicana (JAD), informacién publicada en el Listin Diario secciéon El
Dinero de fecha 18 de enero del afio 2006.
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2. PRODUCCION DE CACAO
2.1 PLANTAS PRODUCIDAS

La distribucién territorial de la Secretarfa de Estado de Agricultura establece cinco
grandes regiones para la produccién de cacao en Repuiblica Dominicana. Para mantener
el desarrollo de la produccién de cacao, existian para el afo cacaotero 2005/2006 un
total de 82 viveros que producen las plantulas de cacao y que para la siembra se
distribuyen en el territorio nacional.

La regién Nordeste cuenta con la mayor capacidad de produccién de plantas con un total
de 10 viveros y una distribucién de un 45.92% de las plantas distribuidas a nivel
nacional. La regién Central representa la de menor capacidad con 5 viveros y una
distribucién del 6.51% de las plantas distribuidas en el afio cacaotero anterior.

Plantas Producidas y Distribuidas en los Viveros
Oficiales y Privados
Ailo Cacaotero 2005/2006

Numeros Plantas Plantas

Regionales de Viveros | Capacidad | Producidas | Distribuidas
Nordeste 10 1,140,000 889,111 615,878
Este 7 565,000 609,270 225,665
Central 5 285,000 392,500 87,300
Norte 6 730,000 343,410 114,490
Norcentral 4 325,000 338,120 297,830

Total 32 3,045,000 2,572,411 1,341,163

Fuente: Secretarfa de Estado de Agricultura (SEA).

La produccién de cacao para un perfodo se cuantifica partiendo de que el afio de cosecha
comprende desde los meses octubre a septiembre, es decir inicia en octubre de un afio y
finaliza en septiembre del afio siguiente. La metodologfa adoptada para identificar el
volumen total producido consiste en adicionar el total exportado més el consumo local
més el inventario final menos el inventario inicial. En el cuadro siguiente se detalla el
proceso para la cosecha octubre 2005/ septiembre 2006.



Produccion Nacional del Cacao (En Us$ y T.M.)

Cosecha Octubre 2005 -Septiembre 2006

Departamento de Inteligencia de Mercados

Volumen Valor
Tipos de Cacao (T.M.) % Valor (US$) (RD$)
1.1) Sanchez 22,372.70 60.09 31.14 1,025.52
1.2) Sanchez Organico 1,113.00 2.99 1.77 58.22
1.3) Hispaniola 3,112.73 8.36 5.99 197.85
1.4) Hispaniola Organico 7,607.67 20.16 14.65 483.47
1.5) Elaborado 3,125.71 8.4 8.40 276.65
2.0) Total Exportado 40,615.66 100 61.96 2,040.21
3.0) Mas: Consumo Local 2,660.77 - 4.43 145.80
4.0) Mas: Inventario Final 7,114.49 - 11.84 389.86
5.0) Menos: Inventario Inicial 4,478.68 - 6.96 205.23
Produccion Nacional 45,912.24 - 76.40 2,515.87

Fuente: Divisién de Comercializaciéon Departamento de Cacao de la Secretaria de Estado de Agricultura

2.2 CACAO CRUDO EN GRANO

Los detalles relativos a la produccién presentados en el cuadro siguiente se refieren a
volimenes de produccién y los valores en RD $ son valores para el productor. Los
volimenes producidos en el aflo 2005 resultan inferiores a los producidos en el afio
2000, sin embargo los valores monetarios son mayores debido a los niveles de precios

prevalecientes en el mercado.

Produccion de Cacao Crudo en Grano*

2000-2005
Volumen Valor
Afios (T.M.) (Miles RD$)
2000 57,074.00 454,732.78
2001 83,728.00 760,128.28
2002 85,486.00 1,798,063.56
2003 86,256.00 2,094,098.72
2004 82,455.00 2,302,756.40
2005 50,817.00 1,417,182.95

Fuente: Banco Central de la Reptiblica Dominicana

* El registro de volimenes en toneladas que presenta el Banco Central de la Reptiblica Dominicana se
realiza en atencién a afio calendario y la serie cubre los meses enero/diciembre.
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2.2.1 CLASIFICACION COMERCIAL

El cacao dominicano para su comercializacién se clasifica en dos grandes categorfas:
termentado, denominado Hispaniola, y sin fermentar conocido como Sanchez.

2.2.1.1 Sdnchez

El cacao tipo Sanchez es definido como producto en condiciones naturales, desde su
recoleccion corte y llevado al secado, no recibe ningtn tipo de transformacién y no es
termentado. EI nombre de Sanchez se adopta porque desde los inicios de la produccién
y/o comercializacién del cacao hacia otros mercados todas las exportaciones tenfan
como puerto de salida el puerto de Sanchez y en el caso de los norteamericanos
comenzaron a denominar este cacao como tipo Sanchez.

Este resulta tradicionalmente atractivo para el mercado norteamericano por su alto
contenido en manteca, el color del polvo que se deriva de él, vendiéndose a un precio
bajo; constituye el 70% de la exportacién anual de cacao dominicano.

2.2.1.2 Hispaniola

El cacao tipo Hispaniola es definido como producto que después del corte recibe un
proceso de fermentacién, la denominacién de Hispaniola obedece en un principio al
nombre de la isla (Hispaniola) y algunos cacaocultores lo asocian con la idea de marca.
El cacao tipo Hispaniola tiene gran demanda entre chocolateros europeos ya que es un
cacao procesado (fermentacién), y saborizado.

2.3 PRECIO DEL CACAO

En las cotizaciones del mercado de Nueva York, los precios por toneladas del cacao se
mantuvieron con clerta variacién en los primeros cinco afios de la presente década.
Entre el afio 2000 y el afio 2006 los precios tuvieron una variacién acumulativa de
10.10% al pasar de US$ 887.00 a US$ 1,580.00 la tonelada. La variacién lineal fue de
78.18% comparando los resultados del afilo 2000 y el afio 2006.
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Precios del Cacao
Mercado de Nueva York
Periodo 2000-2006, Precios en Us$/Th.

Aios Cacao

2000 887.00
2001 1,087.00
2002 1,778.00
2003 1,753.00
2004 1,5651.00
2005 1,545.00
2006 1,5680.00

Fuente: www.fedeagro.org/preciointer/precioanual.asp

Precios del Cacao Mercado de New York
Periodo 2000-2006, precios en US$/TN
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Fuente: www.fedeagro.org/preciointer/precioanual.asp
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Para el perfodo de cosecha correspondiente al octubre 2005/septiembre 2006, el
comportamiento promedio de los precios del cacao para exportaciéon fue de US$ 59.04 el
quintal. Para el productor el precio promedio fue de US$ 40.24. Tanto en el caso de los
precios para exportacién como para el precio al productor, los meses de mayo/agosto
registraron los valores mas elevados de todo el perfodo de cosecha.

Comportamiento Mensual de los Precios
Internacionales y Locales del Cacao en Grano
y la Tasa de Cambio Promedio Mensual
Cosecha Octubre 2005--Septiembre 2006

Precio de Precio al Tasa de
Exportacién la Productor la Cambio Prom.

Meses 100 Lbs (USs$) 100 Lbs (RD$) Mensual
Octubre 54.69 1,081.79 32.07
Noviembre 54.44 1,118.06 33.3
Diciembre 58.87 1,291.29 32.95
Enero 57.92 1,480.95 34.46
Febrero 59.44 1,432.00 34.34
Marzo 59.04 1,526.00 382.5
Abril 59.08 1,282.82 32.13
Mayo 60.88 1,328.38 32.5
Junio 60.66 1,416.44 32.72
Julio 63.79 1,485.11 382.73
Agosto 60.89 1,858.06 32.64
Septiembre 59.23 1,801.85 32.85
Promedio 59.04 1,325.19 32.93

Fuente: Elaborado por Divisién de Comercializacién, Depto. de Cacao, SEA.

3. EXPORTACIONES DOMINICANAS?®

En el perfodo 2001-2003, las exportaciones de cacao en grano registraron aumentos.
Este incremento en el valor de las exportaciones que se observa tiene su origen en una
leve recuperacién de los precios en el mercado internacional. Esto se expresa porque aun
con volimenes bajos los valores exportados resultan mayores.

5 El analisis correspondiente a las exportaciones de esta serie cubre perfodos de afio calendario
enero/diciembre y los valores obedecen a los registros de exportacién establecidos en el Formulario
Unico de Exportacién. Se procede a definir la diferencia en atencién a que el afio de cosecha inicia en
octubre y finaliza en septiembre del afio subsiguiente.
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Para el afio 2000 con 22.03 millones de kilogramos los valores exportados fueron de
US$ 20.88 millones. Mientras que para el afilo 2002 con 33.42 millones de kilogramos
exportados, los valores registrados fueron de US$ 48.20 millones.

Para el afio 2004 se produce una reduccién en el valor exportado acompaiiado de una
disminucién en el volumen (ver cuadro siguiente). En el afio 2005 el valor en las
exportaciones de cacao se reducen a US$ 29.14 millones y el volumen disminuyé a 20.31
millones de kilogramos.

En el afio 2006 las condiciones se mantuvieron con escasa variacién respecto al afio
anterior, alcanzando a US$ 29.6 millones el valor exportado; mientras que la cantidad
tue ligeramente menor, con 20.29 millones de kilogramos.

Exportaciones Nacionales de
Cacao Crudo en Grano
2000-2006*
(Volumen en Kilogramos y Valor FOB en Millones de Us$)

Cacao Crudo en

Afios Grano
Valor Volumen

2000 22.08 20.88
2001 37.05 34.61
2002 33.42 48.20
2003 34.76 56.91
2004 31.16 41.07
2005 20.31 29.14
2006* 20.29 29.60

Fuente: CEI-RD, (¥*) Cifras sujetas a rectificacién

4. MERCADO MUNDIAL Y EXPORTACIONES DE CACAO
ORGANICO

4.1 BENEFICIOS EN EXPORTACION

En el caso de las exportaciones de cacao organico o ecolégico los productores son
tavorecidos con mejores precios si cumplen con los aspectos de la certificacién requerida.
El beneficio para los cacaocultores resulta en que el cacao ecolégico se vende a un precio
superior al del cacao convencional; la prima varfa entre US$ 100 y US$ 300 por
tonelada. Esta prima debe cubrir tanto el coste de cumplimiento de las normas
ecolégicas como los honorarios pagados a las entidades certificadoras.
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Europa es con mucho el mayor mercado de importacién de cacao en grano ecolégico,
ademés de liderar las actividades de elaboracién y fabricacién de productos de cacao y
chocolate certificados.

La oferta total de cacao en grano ecolégico se estima en 15.500 toneladas. Esto significa
que el mercado ecolégico representa sélo una proporcién muy reducida — estimada en
menos del 0,5% — del mercado total de cacao. LLa mayoria de los pafses productores de
cacao en grano ecolégico estdn en Sudamérica, origen de mds del 70% del cacao
ecolégico del mundo. La Reptiblica Dominicana es con mucho el mayor proveedor.¢

Produccion de Cacao en Grano Ecol6gico (2005)

Produccién Ecolégica | Participacion
Region/ Pais (en toneladas) (%)

Africa 3,000 19.35
Madagascar 1,500 9.68
Tanzania y Uganda 1,500 9.68
Ameérica 11,738 75.73
Belice 33 0.21
Bolivia 400 2.58
Brasil 1,100 7.1
Costa Rica 300 1.94
Reptiblica Dominicana 5,000 32.26
El Salvador 30 0.19
México 2,500 16.18
Nicaragua 98 0.63
Panama 350 2.26
Pera 1,850 11.94
Venezuela 77 0.5
Asia y Oceania 762 4.92
Fiji 50 0.32
India 12 0.08
Sri Lanka 200 1.29
Vanuatu 500 3.23
Total Identificado 15,500 100

Fuente: Organizacién Internacional del Cacao (ICCO)

6 En el mapa dindmico de comercio de cacao la ICCO ubica a Reptblica Dominicana en la regién de
América del Sur.
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Dentro de la produccién orgénica de Republica Dominicana se encuentra el cacao. La
comercializacién se realiza en atencién a diferentes subproductos o derivados del cacao
en grano, en el siguiente cuadro se detallan las exportaciones de los tipos de cacao
orgénico en el perfodo 2004-2006. El total exportado para este Gltimo afio fue de US$
8.25 millones y el mayor valor corresponde a cacao en grano orgéanico con US$ 7.5
millones. El principal destino de las exportaciones de cacao organico es Italia.

Tipos de Cacao Organico

2004-2006
(En toneladas)
PRODUCTOS ANOS
2004 2005 2006
Cacao en Grano Orgénico 4,338,702.00 | 2,737,521.00 | 7,496,996.00
Manteca de Cacao Orgénico 56,000.00 542,503.00 78,878.00
Cacao Organico en Polvo Azucarado 1,085.00 150,308.00 58,343.00
Cacao en Grano Biodindmico 298,242.00 98,138.00 100,800.00
Cacao en Grano tipo Hispaniola 36,540.00 34,020.00
Licor de Cacao Organico 424,720.00 6,625.00 261,300.00
Chocolate Orgénico 18,276.00
Cacao en Grano Tostado Orgénico 31,501.00
Cacao en Grano Orgénico Tipo Sdnchez 187,434.00

TOTAL

5,118,699.00

3,589,911.00

8,249,272.00

(*)Cifras sujetas a rectificacion
Fuente: CEI-RD.

Ranking Principales Productores

de Cacao Ecoldgico
(En toneladas)
Produccién Ranking
Paises Ecolégica 2005
Reptblica Dominicana 5,000 1
México 2,500 2
Peru 1,850 3
Madagascar 1,500 4
Tanzania 1,500 4
Brasil 1,100 5
Vanuatu 500 6
Bolivia 400 7
Panama 350 8
Costa Rica 300 9
Sri Lanka 200 10

Fuente: Organizacién Internacional del Cacao (ICCO).
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4.2 MERCADO MUNDIAL DE CACAO
4.2.1 CULTIVO Y PRODUCCION MUNDIAL DE CACAO

El cacao es un producto que se cultiva principalmente en Africa del Oeste, América
Central, Sud-América y Asia. En atencién a la produccién anual y su participacién en el
total mundial, los ocho pafses principales productores en el mundo son (en orden
descendente): Costa de Marfil, Ghana, Indonesia, Nigeria,

Camern, Brasil, Ecuador y Malasia. Estos pafses representan el 90% de la produccion
mundial.”

A principios de los afios setenta la produccién se concentraba en Ghana, Nigeria, Costa
de Marfil y Brasil. Sin embargo, en la actualidad la produccién se ha extendido hacia
areas como la regién del Pacifico, donde pafses como Indonesia han experimentado
espectaculares tasas de crecimiento de la produccién.

A continuacién se presenta un gréfico que detalla la participacién porcentual de los
principales pafses productores de cacao a escala mundial.®

4.2.2 PANORAMA DE LA PRODUCCION MUNDIAL

La produccién mundial de cacao en grano se incrementé en 2005/06 para situarse en un
récord histérico de 3,6 millones de toneladas, un aumento de més del 6% respecto al afio
cacaotero 2004/05. La produccién se vio favorecida por cierta mejora de las condiciones
de crecimiento en Cote d’'Ivoire y Ghana, que juntos representaron en torno al 60% de la
produccién mundial.

La producciéon de cacao en Cote d’Ivoire (Costa de Martil) se incrementé en un 8%
respecto al afio anterior, para situarse en 1.390.000 toneladas en 2005/06, nivel sélo
ligeramente inferior a la cifra récord de 1.410.000 toneladas registrada en 2003/04. La
subida progresiva de los precios al productor, ha fomentado la produccién cacaotera en
Ghana, donde la produccién ha aumentado en un 24%, alcanzando asi su nivel mas
elevado de la historia, de 740.000 toneladas en 2005/06.9

7 Ver Conferencia de las Naciones Unidas sobre Comercio y Desarrollo (UNCTAD), informacién de
mercado sobre productos bésicos, http://www.unctad.org/infocomm/espagnol/cacao/mercado.htm.

8 El grafico estd tomado de la UNCTAD y fue elaborado con informacién de la Organizacién
Internacional del Cacao.

9 Ver Organizacién Internacional del Cacao (ICCO) Informe Anual 2005/2006.

11
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Produccion de Cacao en Grano
(Miles de Toneladas)
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2001/02 2002/03 2003/04 2004/05 2005/06
Africa 1,952 | 68.10% 2,231 | 70.40% 2,550 | 72.10% 2,379 | 70.30% 2,577 | 71.80%
Cameridn 131 160 162 184 168
Cote d'lvoire 1265 1852 1407 1286 1887
Ghana 341 497 737 599 741
Nigeria 185 178 180 200 170
Otros 31 50 64 110 112
América 377 | 18.20% 428 | 13.50% 462 | 13.10% 443 | 13.10% 447 | 12.40%
Brasil 124 163 163 171 162
Ecuador 81 86 117 116 115
Otros 178 179 182 157 170
Asia y Oceania 538 | 18.70% 510 | 16.10% 525 | 14.80% 560 | 16.60% 568 | 15.80%
Indonesia 455 410 430 460 470
Malasia 25 36 34 29 30
Papua Nueva
Guinea 38 43 39 48 48
Otros 19 21 22 23 20
Total Mundial \ 2,867 3,169 3,537 3,382 3,592

Fuente: ICCO Boletin Trimestral de Estadisticas del Cacao, Vol. XXXII, Afio cacaotero 2005/06

12
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Porcentaje de Produccion de Cacao por Paises Afio 2005-2006

Camerin Ecuador Malaszia
Erasil ) Fh 194,

IMigeria

Ihdonesia
13

Cote d'Tvoare
Shatia 2054

21%0
Fuente: UNCTAD, segtin estadistica da la Organizacién Internacional del Cacao (ICCO).

4.3 CONSUMO MUNDIAL

El cacao se produce mayormente en las regiones y pafses en desarrollo como se expresa
mds arriba, a pesar de esto el producto se comercializa y es consumido principalmente en
los paises desarrollados. Se trata de un producto que para los pafses en desarrollo es
materia prima mientras que los compradores y consumidores en los paises desarrollados
son los transformadores y los productores de chocolate.

El consumo de cacao, medido por moliendas, aumenté desde 2,9 millones de toneladas
en 2001/02 a casi 3,5 millones de toneladas en 2005/06. Comparado con la campana
anterior, el consumo se incrementé en casi un 4% en 2005/06. El aumento se atribufa a
la entrada en funcionamiento de nuevas plantas de elaboracién en varios pafses. La
elaboracién se sigue realizando principalmente en los pafses consumidores de cacao. Sin
embargo, durante los tGltimos afios ha seguido creciendo el volumen de elaboracién en
los paises productores de cacao.
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Consumo / Moliendas de Cacao en Grano
(Miles de Toneladas)

2001/02 2002/03 2003/04 2004/05 2005/06

Europa 1282 44.40% 1320 42.90% 1346 41.60% 1375 41.10% 1462 42.10%
Alemania 195 193 225 235 302

Paises Bajos 418 450 445 460 470

Otros 669 677 676 680 690

Africa 421 14.60% 447 14.50% 466 14.40% 493 14.80% 507 14.60%
Cote d'lvoire 290 315 335 364 360

Otros 181 131 181 130 147

América 767 26.60% 814 26.40% 852 26.30% 853 25.50% 856 24.60%
Brasil 178 196 207 209 223

Estados Unidos 403 410 410 419 426

Otros 192 208 235 225 207

Asia y Oceania 416 14.40% 499 16.20% 575 17.70% 622 18.60% 651 18.70%
Indonesia 105 115 120 115 120

Malasia 105 150 203 250 250

Otros 206 234 252 257 281

Total Mundial 2886 3080 3239 3343 3476

Origen 970 33.60% 1089 35.40% 1188 36.70% 1254 37.50% 1279 36.80%

Fuente: ICCO Boletin Trimestral de Estadisticas del Cacao, Vol. XXXII, Afio cacaotero 2005/06.
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4.4 TENDENCIA DE DEMANDA INTERNACIONAL

Comportamiento Internacional del Cacao en grano, entero o partido
crudo o tostado (180100)

El sector incluye 10 partidas a nivel de 6 digitos de acuerdo al sistema armonizado (SA).
El cacao en grano representa el 22% del cluster mundial. En términos de comercio
internacional, se evidencia que el 97.9%!! procede de pafses en desarrollo. El crecimiento
acumulado (en montos) de las importaciones mundiales fue de 16% en el perfodo 2001-
2005, con un crecimiento paralelo de 9% (en volimenes)'?.

Las importaciones mundiales de cacao en grano, entero o partido crudo o tostado son
estimadas en US$ 4.73 billones en el afo 2005. La demanda internacional de dicho
producto recae bédsicamente sobre paises desarrollados como Estados Unidos, Paises
Bajos, Alemania, Malasia, Bélgica y Francia.

4.4.1 DESEMPENO PAISES EN DESARROLLO

Los pafses en desarrollo experimentaron un retroceso, a pesar de que las importaciones
mundiales se mantuvieron en un crecimiento sostenido. La oferta internacional recay6
sobre pafses africanos y asidticos. En 2005, las exportaciones mundiales se estimaron en
US$ 4.8 billones.

Costa de Martil es el exportador lider entre los paises en desarrollo con el 85% de las
exportaciones mundiales de cacao en grano, entero o partido crudo o tostado. Seguido,
posteriormente, Ghana, Indonesia y Nigeria con el 22, 11, 10 por ciento,
respectivamente. Los destinos de las exportaciones son basicamente Europa y Estados
Unidos, donde se encuentran los principales consumidores del mundo.

Entre los diez principales paises suplidores, figuran dos pafses de América Latina,
Ecuador y la Reputblica Dominicana, colocdndose en el 7mo. y 10mo. lugar
respectivamente. Ecuador tiene una participaciéon del 3% y Republica Dominicana el 1%
de las exportaciones mundiales.

10 La informacién precedente hace referencia al comportamiento en el mercado mundial del cacao en
grano, entero o partido crudo o tostado (180100) y contiene un grupo mas amplio. De esta categoria se
dispone de mejor y més detallada informacién y estd clasificada en las bases de datos internacionales. Los
andlisis de mercado potencial, importadores, exportadores y posicionamiento son realizada en base a esta
categorfa.

11 Datos obtenidos de Comtrade a través del Centro Internacional de Comercio -Producto Map-, 2005

12 Categorizacién establecida por el Centro Internacional de Comercio, para determinar el grado de
competitividad que pafses en vias de desarrollo experimentan en los periodos bajo andlisis. Se toman en
consideracién los desempeiios en términos internacionales y quedan plasmados en una matriz compuesta
de cuatro cuadrantes. Bajo la metodologfa esboza, pocas ganancias significa que la demanda internacional
ha crecido en promedio y que las exportaciones de paises en desarrollo se mantienen estancadas en el
periodo bajo andlisis.
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Composicién de las Exportaciones Mundiales de Cacao en Grano,
Entero o Partido, Crudo o Tostado
(En %)
2005
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Fuente: International Trade Center

4.4.2 RANKING

as exportaciones de Repiiblica Dominicana de cacao en grano, entero o
L port de Republica D de (180100 g t
partido crudo o tostado representan el 1% de las exportaciones mundiales de este
producto; su posicién relativa en las exportaciones mundiales es 10.!

13 Ver Trademap en lista de mercados importadores de un producto exportado por Reptiblica Dominicana
en 2005.
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Posicionamiento Mundial (2005)

Ranking Paises %

Cote d'Ivoire (Costa de Marfil) 35

2 Ghana 22

3 Indonesia 11

4 Nigeria 10
5 Bélgica 5
6 Camertn 5
7 Ecuador 3
8 Papua Nueva Guinea 2
9 Holanda 1
10 Repiblica Dominicana 1

Fuente: TradeMap

4.4.3 Precios Internacionales

3000
2'500
2'000 ﬂ“
|
1500 WM\
1'000 'iln y 3!!
500
T T T 1 T T T T T T h| T
Ty [=2% [=2% (=% A (=% [} — - = = L] =
(s [=2% [=2% (=29 A [=2% [} [ ] ] = = f o] =
- - - - - - ™ e ™

fa =
Fuente: Market Information, UNCTAD
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El precio internacional del cacao en grano, entero o partido crudo o tostado ha
mantenido en los Gltimos seis afos precios por toneladas que oscilan entre US$ 1,400-
1,800, de acuerdo a la oficina de informacién del mercado de la UNTACD.

4.4.4 REPUBLICA DOMINICANA

En términos generales, la Republica Dominicana es el tnico pafs de la regién de
Centroamérica y el Caribe que figura en la lista de los principales diez exportadores
mundiales.

Comparativo de las Exportaciones de Cacao en Grano, Entero,
Partido o Tostado de Paises del Caribe y Reptublica Dominicana
(Valores en miles de US$)

2005
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Fuente: TradeMap

De acuerdo a las aplicaciones de TradeMap, la Reptblica Dominicana ha experimentado
un crecimiento promedio de 3% entre 2001-2005. Las exportaciones de dicha partida
representan el 1% de las exportaciones mundiales del mismo. El estancamiento en las
exportaciones mundiales, no significa que los esfuerzos a nivel pafs no se sigan
concentrando en la promocién del cacao.
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Las exportaciones del cacao dominicano presentan cierta volatilidad, ya que en términos
absolutos los volimenes histéricamente exportados se mantienen en un promedio de 40
mil toneladas por afio, exceptuando 2005, mientras que el efecto precio ha sido el
componente que ha absorbido el desempefio a nivel internacional del mismo.

Segun se evidencia, los aumentos fueron producto de las buenas cotizaciones que tuvo
este commodity en mercados internacionales. En la medida en que el efecto
precio se equipare al efecto cantidad, el impacto en el desempefio tendrd mejores
resultados para el pafs.

Comportamiento de las Exportaciones Dominicanas de Cacao en
Grano, Entero, Partido o Tostado
Montos en miles de US$
Volimenes en toneladas
(2001-2005)
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Fuente: TradeMap
Las exportaciones dominicanas tienen como principales destinos a Estados Unidos,

Canada y Europa, sin dejar de lado pafses asiaticos como Japén y de América Latina
como Costa Rica y México, segtin los datos obtenidos desde TradeMap.
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Composicion de las Exportaciones Dominicanas de Cacao en Grano,
Entero, Partido o Tostado
2005
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4.5 IMPORTACIONES DE CACAO EN GRANO, ENTERO,
PARTIDO O TOSTADO DE CENTROAMERICA

Como se evidencia en las gréficas siguientes, las importaciones de cacao hacia
Centroamérica son inestables. Los montos importados son infimos, comparados con
otros pafses de la regién, lo que nos hace evidenciar que la industria del cacao es poco
significativa para dicha regién.
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Importaciones de Cacao en Grano, Entero, Partido o Tostado en

Centroameérica
Valores en miles de US$
2005
HG TIET

GlELL

Fuente: TradeMap

En el periodo 2001-2005, el pafs centroamericano que més ha importado es Costa Rica
con US$ 2.05 millones, seguido por Nicaragua y Honduras con US$ 1.71 millones y
US$ 1.05 millones, respectivamente. Esto evidencia que las exportaciones hacia los
paises anteriormente mencionados, debe ser potenciado con el objetivo de consolidar el
flujo comercial del rubro en cuestién.
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Importaciones por Paises de Cacao en Grano, Entero, Partido o
Tostado
Valores en miles de US$
Acumulado 2001-2005

1Ty
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Fuente: TradeMap

4.6 COMERCIO MUNDIAL DE CACAO

A escala mundial se perfila que los principales productores de cacao son ademads los
principales exportadores del grano. Sin embargo, el comportamiento y la estructura del
comercio mundial segin las estadisticas, indican que pafses como Brasil y Malasia, que
ocupan un lugar importante en la produccién mundial, no son necesariamente grandes
exportadores debido al tamafio de su industria de transformacién, que absorbe la
producciéon nacional. En América Latina, por ejemplo, las exportaciones de cacao de
Reptblica Dominicana son superiores a las de Brasil.

4.6.1 PRINCIPALES EXPORTADORES

Para la campana agricola de cosecha correspondiente a octubre 2004/septiembre 2005,
en el grupo de los principales paises exportadores de cacao se encuentran: Ghana,
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Camerun, Indonesia, Costa de Marfil, Nigeria, Ecuador y Reptiblica Dominicana que
ocupa el lugar nlimero siete como exportador de cacao a nivel mundial.

Flujos de Comercio entre Paises de Cacao en Grano
(Camparia Agricola 2004/05)

Exportadores Importadores

Unién Europea (73%),
Ghana Japén (6%)

Camertn Unién Europea (92%)

Estados Unidos (25%), Malasia

Indonesia (49%), Brasil (7.5%)

Estados Unidos (83%), Unién

Costa de Martil Europea (54%)

Nigeria Unién Europea (89%)

Estados Unidos (36%), Unién

Ecuador Europea (44%)
Republica Estados Unidos (63%), Unién

Dominicana Europea (22%)

Fuente: Elaborado con base en informaciones de UNCTAD y la
Organizacién Internacional del Cacao.

Del grupo de los ocho principales pafses productores de cacao del mundo, Brasil y
Malasia no pertenecen al grupo de los principales paises exportadores. En ambos casos,
estos paises aparecen como importadores de cacao desde Indonesia. Malasia importa
el 49% de las exportaciones desde Indonesia y Brasil el 7.5% de las exportaciones de
cacao de aquel pafs.

4.6.2 LAS TENDENCIAS DEL MERCADO

La demanda de cacao en el mercado mundial crece a un ritmo mayor que su oferta, por
lo que es necesario que los paifses productores, especialmente en América, redoblen
esfuerzos y aumenten sus cosechas. "La producciéon de cacao aumenta 2.4% cada aro,
pero el consumo esté creciendo 2.8%".1*

1 Ver declaracién de Sona Ebail, Secretario General de la Alianza de Productores de Cacao (COPAL) y
Conferencia Internacional de Investigaciéon de Cacao, San José de Costa Rica, octubre del afio 2006.
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Comercio potencial entre Republica Dominicana y la Unién Europea de cacao en grano, entero o partido crudo o
tostado (180100)

2004-2006

Valores en miles de US$

Exportaciones de Republica
Dominicana hacia los paises

Importaciones de los paises de

Comercio potencial en miles

Pais de la Unién Europea Union Europea desde el mundo USD

2006 2005 2004 2006 2005 2004 2006 2005 2004
Total del mundo N/D 51,019 | 75,552 N/D N/D N/D N/D N/D N/D
Total Union Europea | 6,993.00 | 19,244.00 | 19863 | 1,031,859 | 2,435,679 2,403,639 | 67,631.00 | 471,941 | 680,836
Alemania 273 375 365 489,514 464,105 429,075 N/D 50,644 75,187
Austria 0 0 0 15,483 16,964 42,408 N/D 16,964 | 42,408
Bélgica 6,144 6,492 6,006 351,934 318,309 284,424 N/D 44,527 69,546
Bulgaria 0 0 0 198 2,191 1,497 198 2,191 1,497
Dinamarca 0 0 0 6,924 27,664 11,108 N/D 27,664 11,108
Eslovaquia 0 0 0 16,990 18,152 21,885 16,990 18,152 21,885
Espafia 576 107 432 128,281 119,984 127,612 50,443 75,445 76,838
Estonia 0 0 0 1,528 1,807 2,138 N/D 1,807 2,138
Francia N/D 2697 3851 N/D 246,661 298,358 N/D 48,332 71,701
Grecia N/D 0 0 N/D 9,409 6,891 N/D 9,409 6,891
Irlanda 0 0 0 292,257 37,472 17,904 N/D 37,472 17,904
Italia N/D 8,214 7,499 N/D 128,217 128,079 N/D 42,805 68,053
Letonia 0 0 0 2,752 2,626 8,727 N/D 2,626 8,727
Lituania 0 0 0 1,056 2,400 6,460 N/D 2,400 6,460
Luxemburgo N/D 0 0 N/D 10 15 N/D 10 15
Paises bajos (Holanda) N/D 1359 1710 N/D 831,638 752,067 N/D 49,660 | 173,842
Polonia N/D 0 0 N/D 32,914 35,648 N/D 32,914 35,648
Portugal N/D 0 0 N/D 209 170 N/D 209 170
Reino Unido N/D 0 0 N/D 174,451 218,907 N/D 51,019 75,652
Republica Checa N/D N/D N/D N/D 0 19,979 N/D 0 19,979
Rumania 0 0 0 17 490 349 N/D 490 349
Suecia N/D N/D N/D N/D 6 43 N/D 6 43

Fuente: TradeMap
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Exportaciones de Cacao de Republica Dominicana
hacia los Paises de la Unién Europea
(Valores en Miles US$)
2004-2006
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Fuente: TradeMap'?

7. PERSPECTIVAS

La Republica Dominicana se posiciona en el grupo de los diez grandes exportadores de
cacao a escala mundial. Para mantener este posicionamiento es importante garantizar
mejoras en las condiciones técnicas de produccién y elevar la calificacién del producto.

En el aspecto de la produccién de cacao ecolégico u orgénico el pafs se posiciona como
nimero uno, resulta saludable al sector incrementar los procesos de certificacién puesto
que se garantiza obtener un mayor nivel de precios y por tanto incremento en los
ingresos por la exportacién del producto para el productor y el pafs.

La demanda mundial estd creciendo a una tasa mayor que la oferta, en términos de
competitividad el cacao dominicano debe aprovechar esa condicién y aumentar su
participacién en un mercado que estd en aumento.

En la medida se diversifique la produccién y la industria dominicana del cacao
incremente el valor afiadido del producto se incrementa el valor exportado, se expande
el sector cacaotalero y el producto entra en mayor competitividad en el mercado
internacional.

15 Las informaciones correspondientes al 2006 no estan completas, por no estar registradas en la base de
datos de Trademap.
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